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Les modes de consommations
changent , et particulierement celui
du vin. Le consommateur, défini
comme régulier il y a quelques
années, devient occasionnel. Le
développement de notre gamme
d’outre a vins, la place plus
importante de la syrah , la
recherche de produits moins
alcoolisés sont autant de réponses

possibles.

Comme annoncé

ﬂ Nouvesy. . Précédemment,
L@ "' les BIB de 3 litres
d’AOC
FAUGERES Rosé et de Vin de
Pays des Cotes de Thongue
SAUVIGNON BLANC sont venus
renforcer notre gamme . Pour cet
été, grace a leur
taille, réservez-leur
une place dans vos
réfrigérateurs.
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Nous avons noté pour vous
guelques dates :

Féte du Grand Saint Jean
FAUGERES
3 Juillet 2005

FAUGERES a PARIS :
a PARIS
L'opération FAUGERES a PARIS,
organisée par le Syndicat du Cru
FAUGERES, est programmée en
Octobre 2005 . Durant ce mois,
les producteurs proposent a leurs
partenaires cavistes et
restaurateurs des animations et
des kits de PLV. Une réunion
préparatoire aura lieu le 5
Septembre 2005 a PARIS.
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Aprés un hiver assez rigoureux et
sec, le printemps n'a pas permis de
reconstituer les réserves hydriques
des sols.

Avec des températures actives
(supérieures a 10°C ) au dessus de
la moyenne , sans atteindre les
valeurs de 2003, le bilan du
printemps reste toutefois positif,
avec un bon taux d’humidité et une
évapotranspiration moyenne.

Une belle récolte en perspective...
mais nous ne sommes pas encore
aux vendanges.
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Aprés une citation dans le
Guide HACHETTE, notre
FAUGERES Rouge
Cuvée Prestige 2001 a,a
nouveau, eu les honneurs
des dégustations et a obtenu une
trés bonne critique dans le
magazine TERRE DE VINS de
Mars 2005.

Dans son huméro
de Juin 2005,notre
Outre avin
(comme le dit notre 3
ami québécois .
Jean-Luc) de
Faugeres Rouge, a
obtenu la note maximale de 17 sur
20 et 4 étoiles ( ) dans sa
sélection des bags in box.

Domaine de la
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Et si I’'on proposait du vin a
I"apéritif !

La solution la plus simple est de
proposer a ses convives le vin qui
va accompagner le repas.

Pour débuter en douceur, pourquoi
ne pas marier notre Vin de Pays
des Coteaux de Murviel rosé avec
une pointe de Sirop de Mare de
Bernard MARTY.

Plus raffiné, vous proposerez un
cocktail fait de Liqueur de Péches
de Vignes : 1 volume pour 6
volumes de notre Vin de Pays des
Cotes de Thongue Muscat
Moelleux et 3 volumes de notre
Vin Mousseux a base de

Chardonnay.
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Nous vous invitons a venir visiter le
Domaine du Lundi au Samedi de

Le saviez-vous ?

Vous pouvez retrouver sur notre site
http://pro.wanadoo.fr/reynardiere/index.html

les fiches techniques de nos vins
accompagné de commentaires de
dégustation mais aussi un lien vers
I'arbre généalogique familial.

Vous pourrez également retrouver
un lien vers le site de notre
partenaire Philippe OLHAITZ pour
la traduction en japonais de nos
fiches techniques.
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